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LAMPIRAN

Lampiran 1. Pengujian warna (Colour Reader)

Prosedur pengujian warna dengan menggunakan Colour Reader berdasarkan
pendapat Yovian (2014) yang telah dimodifikasi:

1. Sampel dimasukkan ke dalam cup plastik, kemudian sekeliling cup
ditutup dengan karton hitam

2. Alat sensor Colour Reader ditempelkan pada mulut cup.

3. Tombol Power On ditekan pada alat Colour Reader

4. Hasil pengujian yang terbaca dicatat.
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Lampiran 2. Kuesioner Panelis

Nama :

Jenis Kelamin :

Frekuensi mengkonsumsi bakso:

1. Belum pernah
2. pernah
3. Kadang-kadang
4. Sering

Tingkat kesukaan terhadap bakso:

1. Tidak suka
2. Suka
3. Sangat suka

Daerah Asal :

Umur :

Produk olahan daging yang pernah dikonsumsi (disilang):

Nugget

Sosis

PETUNJUK UMUM:

Lainnya........c.coovvevninninenn..

......................................... (sebut jenis)

1. Dihadapan saudara disajikan 12 sampel

2. Saudara diminta untuk memberikan penilaian terhadap warna, tekstur, aroma,

rasa, penerimaan dan tingkat kesukaan saudara terhadap produk dengan hanya

memberikan tanda centang (V) pada salah satu skor yang dipilih berdasarkan

kriteria yang diinginkan

3. Saudara diminta memberikan komentar pada tempat yang tersedia jika

dianggap dapat membantu dalam penilaian
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1. Uji karakteristik organoleptik
Penilaian Warna

Kode

Karakteristik 765 T 912 [ 817 | 625 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Abu-abu cerah

Abu-abu agak
cerah

Putih keabuan

Abu-abu agak
gelap

Abu-abu gelap

Penilaian Tekstur

Kode

Karakteristik 765 7912 [ 817 | 625 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Kenyal

Cenderung
Kenyal

Sangat kenyal

Lembek

Sangat lembek

Komentar:

Penilaian Aroma

Kode

Karakteristik | 765 | 912 | 817 | 625 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Sangat aroma
daging

Aroma daging

Agak Aroma
daging

Tidak Aroma
daging

Menyimpang

Komentar:
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Penilaian Rasa

Kode

Karakteristik | 765 [ 912 | 817 | 625 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Sangat rasa
daging

rasa daging

Agak rasa
daging

Tidak ada rasa
daging

Menyimpang

Komentar:

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

2. Uji hedonik
Penilaian Warna

Karakteristik | 765 | 910 | 81 | 62 54 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Sangat suka

Suka

Agak suka

Tidak suka

Sangat tidak

suka

Penilaian Tekstur

Karakteristik | 765 | 912 | 81 | 62 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610

825

Sangat suka

Suka

Agak suka

Tidak suka

Sangat tidak

suka

Komentar:
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Penilaian Aroma

Kode

Karakteristik | 76 | 915 | 81 | 62| 54 1 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610 | 825

Sangat suka
Suka
Agak suka
Tidak suka
Sangat tidak
suka

Komentar:

Penilaian Rasa

Karakteristik | 765 | 915 | 81 | 621 94 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610 | 825

Sangat suka

Suka

Agak suka

Tidak suka

Sangat tidak
suka

Komentar:

3. Uji penerimaan
Penilaian Penerimaan

Kode

Karakteristik
765 | 912 | 817 | 625 | 543 | 167 | 365 | 289 | 121 | 451 | 610 | 825

Sangat
diterima

Diterima

Agak diterima

Ditolak

Sangat Ditolak

Komentar:
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Lampiran 3. Analisis warna CIE L a*b*

Warna L
Perlakuan PO p1 P2 P3
Ulangan
1 51.2 51.6 53.5 53.8
2 51.1 51.3 54.3 52.7
3 51.7 52.2 50.2 52.2
Total 154.0 155.1 158.0 158.7
Rata-Rata 51.3 51.7 52.7 52.9
Sd 0.3 0.5 2.2 0.8
Faktor koreksi (fk)
FK = °
Ix]
_ (625,8)%
T 4x3
_ 391625,64
T 12
= 32635.47

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = Y'Yij?2 — Fk

= (51,2)%2 + (51,6)% + (53,5)%? + (53,8)%? + (51,1)% + (51,3)?
+ (54,3)% + (52,7)% + (51,7)% + (52,2)% + (50,2)% + (52,2)?
— 32635.47

= (2621,44) + (2662,56) + (2862,25) + (2894,44) + (2611,21)
+ (2631,69) + (2948,49) + (2777,29) + (2672,89) + (2724,84)
+ (2520,04) + (2724,84) — 32635.47

= 32651,98 — 32635.47= 16,510

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = ) — Fk

_ (Y02 + (YD? + (Y2) + (Y3)?)

i FK
154,0)% + (155,1)% + (158,0) + (158,7)2
= (( )"+ ) 3( )"+ ( ) )) — 3263547
97921,7
= — 32635.47
= 32640,6 — 32635.47
=5,097
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_ ((20,1)%+(209,4)2+(206,3)?)

— 32635.47

2
= 20 32635.47

= 32637,52 — 32635.47
= 2,045
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

= 16,510 - 5,097 — 2,045

= 9,368

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 5,097

KT Perlakuan " db.Perlakuan 3

=1,699
_ JKUlangan _ 2,045
db.Ulangan 2

KT Ulangan

= 1,023

JK Galat _ 9,368
db.Galat 6

KT Galat =

=1,561

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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_ 1,699

= =1,088
1,561
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = Tt
_ 1,023 _
= Teer 0,655
SK db JK KT | F hitung F tabel 0.05 | F tabel 0.01
Perlakuan 3 5.097 | 1.699 1.088 4.757 9.780
Ulangan 2 2.045 | 1.023 0.655 5.143 10.925
Galat 6 9.368 | 1.561
Total 11 16.510
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap warna L bakso
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Warna a*
Perlakuan PO p1 P2 P3
Ulangan
1 12.7 12.2 12 11.8
2 12.4 11.9 13.4 11.2
3 12.3 12.9 12.7 12.5
total 37.4 37.0 38.1 355
Rata-Rata 12.5 12.3 12.7 11.8
Sd 0.2 0.5 0.7 0.7
Faktor koreksi (k)
2
FK =9
I X]J
_(148,0)?
- 4X3
_ 21904
12
=1825,33

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij?2 — Fk

= (12,7)2 + (12,2)? + (12)? + (11,8)% + (12,4)%? + (11,9)?
+ (13,4)% + (11,2)% + (12,3)2 + (12,9) + (12,7)% + (12,5)?
—1825,33

= (161,29) + (148,84) + (144) + (139,24) + (153,76)
+ (141,61) + (179,56) + (125,44) + (151,29) + (166,41)
+ (161,29) + (156,25) — 1825,33

= 1828,98 — 1825,33= 3,647

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = ) — Fk

_(Y0O)? + (Y1)? + (Y2)? + (Y3)?) _FK

J
_(B7.4)% + (37)? + (38,1) + (35,5)%))

3 —1825,33
5479,6
= —1825,33
= 18265 — 1825,33
=1,207
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Jumlah Kuadrat Ulangan
2 2 2
_ ((48,7)%+(48,9)2+(50,4) )_ 1825,33

_ 54796

2
== —1825,33

= 1826,5 - 1825,33
=0,432
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=3,647-1,207 - 0,432

= 2,008

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—-1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 1,207

KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3

=0,402
_ JKUlangan _ 0,432
db.Ulangan 2

KT Ulangan

= 0,216

JK Galat _ 2,008

KT Galat = db.Galat 6

=0,335

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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_ 0,402

=——=1,202
0,335
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = KT cala
_ 0216 _
. 0,645
SK db JK KT | Fhitung | Ftabel 0.05 | Ftabel 0.01
Perlakuan 3 1.207 | 0.402 1.202 4.757 9.780
Ulangan 2 0.432 | 0.216 | 0.645 5.143 10.925
Galat 6 2.008 | 0.335
Total 11 3.647
Kesimpulan

Penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap warna a*

bakso
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Warna b*
Perlakuan PO p1 P2 P3
Ulangan
1 21.8 21.4 22 22.7
2 20.2 21.7 22.1 23.1
3 21.2 21.1 21.5 22.6
total 63.2 64.2 65.6 68.4
Rata-Rata | 21.1 21.4 21.9 22.8
Sd 0.8 0.3 0.3 0.3
Faktor koreksi (fk)
FK = &2
Ix]
_(261,14)2
T 4x3
_ 68329,96
T 12
=5694,16

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = Y'Yij?2 — Fk

= (21,8)2 + (21,4)? + (22)% + (22,7)2 + (20,2)% + (21,7)?
+(22,1)2 + (23,1)% + (21,2)% + (21,1) + (21,5)? + (22,6)?
—5694,16

= (475,24) + (457,96) + (484) + (515,29) + (408,04)
+ (470,89) + (488,41) + (533,61) + (449,44) + (445,21)
+ (462,25) + (510,76) — 5694,16

= 5701,10 — 5694,16= 6,937

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = ) Tl —Fk

_ (v0)? + (Y1) + (¥2)? + (¥3)%)

] FK
63,2)% + (64,2)? + (65,6)% + (68,4)?

_ ((63,2)* + (64,2) 3( )° +(68,4) ))_56%16
17097,8

= —5694,16

= 5699,267 — 5694,16

=5,103
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Jumlah Kuadrat Ulangan
2 2 2
_ ((87,9)2+(87,1)2+(86,4)?) 569416

2
- 22777,78 _ 5694,16

=5694,45 — 5694,16
=0.282
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=6,937 - 5,103 - 0,282

= 1,552

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 5,103

KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3

=1,701
_ JKUlangan _ 0,282
db.Ulangan 2

KT Ulangan

= 0.141

JK Galat _ 1,552
db.Galat 6

KT Galat =

=0.259

. KT Perlak
F hitung Perlakuan = ———=20
KT Galat
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1,701

=——=6,578
0,259
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = Tt
_ 0141 _
= o259 0,545
SK Db JK KT F hitung | Ftabel 0.05 | Ftabel 0.01
Perlakuan 3 5103 | 1.701 6.578 4.757 9.780
Ulangan 2 0.282 | 0.141 0.545 5.143 10.925
Galat 6 1.552 | 0.259
Total 11 6.937
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga berpengaruh nyata terhadap warna b* bakso,
karena warna b* berpengaruh nyata terhadap warna bakso maka dilanjutkan dengan
uji jarak duncan untuk mengetahui Perlakuan yang terbaik.

Uji Jarak Duncan (UJD)

UJDO0,05 = rp x sx, dimana rp dapat dilihat pada Tabel UJD

VKT Galat

X —

Ulangan
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P 2 3 4

Sy 3,46 3,59 3,65
DMRT 5% 1,02 1,05 1,07
Perlakuan Rata-rata Rata-rata + DMRT Notasi

PO 21,10 22,12 a

P1 21,40 22,45 A

P2 21,90 22,97 Ab

P3 22,80 B
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Lampiran 4. Analisis Karakteristik Warna

p3

p2

pl

PO

ulangan
panelis

10
11
12
13

14
15
16
17
18
19
20
21

22

23

24
25

26
27

28
29
30
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Perlakuan PO p1 p? p3
Ulangan
1 3.6 3.2 3.7 3.5
2 2.9 3.4 3.6 3.9
3 3.0 3.3 3.0 3.8
Total 9.4 9.9 10.3 11.2
Rata-Rata 3.1 3.3 3.4 3.7
Sd 0.4 0.1 0.3 0.2
Faktor koreksi (k)
FK = &%
I x]J
_(40.8)2
T 4x3
_1.661,92
12
=138.4934

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij? — Fk

= (3.6)2+ (3.2)2 + (3.7)2 + (3.5)2 + (2.9)%? + (3.4)? + (3.6)?
+ (3.9)2 + (3.0)% + 3.3%2 + (3.0)%2 + (3.8)? — 138.4934

= (12,96) + (10,24) + (13,4444) + (12,25) + (8,2178)
+(11,7878) + (12,7211) + (15,21) + (8,8011) + (10,6711)
+(9,2011) + (14,1878) — 138,4934

= 139,692 — 138,4934= 1,998

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = Y - Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?)

] —FK
9,4)2 4+ (9,9)? + (10,3)% + (11,2)?

_ (9% + (992 +(103)* + ( )))_138,49
417,092

= —5—— 1384934

= 139,032 — 138,4934

=0.539
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_ ((14,0)2+(13,8)2+(13,0)?)

— 138,49

2
- 554,457 _ 138,49

= 138,614 — 138,49
=0.121
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=1.199-0.539-0.121

=0.539

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 0,539

KT Perlakuan " db.Perlakuan 3

=0.180
_ JKUlangan _ 0,121
db.Ulangan 2

KT Ulangan

= 0.060

JK Galat _ 0,539

db.Galat 6

KT Galat =

=0.090

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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_ 0,180

=——=1,998
0,090
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = Tt
_ 0,060 _
= 0090 = 0,672
F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01
Perlakuan 3 0.539 | 0.180 | 1.998 | 4.757 | 9.780
Ulangan 2 0.121 | 0.060 | 0.672 | 5.143 | 10.925
Galat 6 0.539 | 0.090
Total 11 1.199
Kesimpulan

Penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji

organoleptik karakteristik warna bakso daging puyuh.
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Lampiran 5. Analisis Karakteristik Tekstur

p3

p2

pl

pO

ulangan
panelis

10
11
12
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15
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28
29
30

70



Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 4.1 3.7 4.3 3.7
2 4.3 45 45 3.8
3 4.4 4.1 4.2 3.7
Total 12.8 12.3 12.9 11.2
Rata-Rata 4.3 4.1 4.3 3.7
Sd 0.1 0.4 0.2 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &°
Ix]
_(49,2)?
T 4x3
_ 24239
To12
=201,99

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij? — Fk

= 4,12+ B.7)*+(43)2+ (3.7)% + (4,3)2 + (4,5)% + (4,5)?
+ (3.8)2 + (4,4)* + (4,1)% + (4,3)2 + (3.7)% — 201,99

= (17,0844) + (13,4444) + (18,2044) + (13,4444) + (18,7778)
+ (20,25) + (19,9511) + (14,6944) + (19,0678) + (16,81)

+ (17,3611) + (13,9378) — 201,99
= 203,028 —201,99=1,034

Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = )

Yi?
r

—Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?) 3

FK

J
_((12,8)% + (12,3)2 + (12,9)% + (11,2)%))

_607,7633

3

=0.594

— 201,99
= 202,588 — 201,99
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_((15,7)2+(17,1)%+(16,4)?)

— 201,99
_ 8089567

2
— 201,99

=202,2391 -201,99
=0,246
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=1,034- 0,594 0,246

=0.194

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—-1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 0,594

KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3

=0.194
_ JKUlangan _ 0,246
db.Ulangan )

KT Ulangan

= 0.123

JK Galat _ 0,194

KT Galat = db.Galat 6

=0.032

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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0,198

=——=6,119
0,032
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = KT cala
_ 0123 _
=03z 3,795
F tabel
SK db JK KT F hitung | F tabel 0.05 0.01
Perlakuan 3 0.594 | 0.198 6.119 4.757 9.780
Ulangan 2 0.246 | 0.123 3.795 5.143 10.925
Galat 6 0.194 | 0.032
Total 11 1.034
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga berpengaruh nyata terhadap uji
organoleptik karakteristik tekstur bakso daging puyuh. maka dilanjutkan dengan uji
jarak duncan untuk mengetahui Perlakuan yang terbaik.
Uji Jarak Duncan (UJD)
UJDO0,05 = rp x sx, dimana rp dapat dilihat pada Tabel UJD

VKT Galat

X —

Ulangan
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P 2 3 4

Sy 3,46 3,59 3,65
DMRT 5% 0,36 0,37 0,38
Perlakuan Rata-rata Rata-rata + DMRT Notasi

P3 3,7 4,06 a

P1 4.1 4.47 b

PO 4,3 4,7 b

P2 4,3 b
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Lampiran 6. Analisis Karakteristik Aroma
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.6 3.4 3.4 3.6
2 35 3.6 3.1 35
3 34 3.7 3.4 3.6
Total 105 10.7 10.0 10.6
Rata-Rata 3.5 3.6 3.3 3.5
sd 0.1 0.1 0.2 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &°
Ix]
_ (41,8)?
T 4x3
_ 1750,03
12
= 145,836

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = Y'Yij?2 — Fk

= (3,6)2+ (3,4)2 + (3,4)? + (3.6)2 + (3,5)%2 + (3,6)% + (3,1)?
+(3,5)%+ (3,4)2 + (3,7)% + (3,4)% + (3.6)® — 145,836

= (12,96) + (11,7878) + (11,7878) + (12,7211) + (12,25)
+ (12,96) + (9,8178) + (12,0178) + (11,56) + (13,4444)

+ (11,7878) + (12,96) — 145,836
= 146,054 — 145,836= 1,034

Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = )

Yi?
r

—Fk

_(YO)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?)

—FK

J
_ ((10,5)% + (10,7)2 + (10)% + (10,6)%))

_ 437,8078

3

=0,100

— 145,836
= 145,936 — 145,836
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_ ((14,0)2+(13,7)2+(14,1)?)
2

— 145,836

— 145,836

_ 583,4344

= 145,8586 — 145,836
=0,023
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=0,219- 0,100 -0,023
= 0,096

Menghitung ( db)
db Perlakuan

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2
db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 0,100
db.Perlakuan 3

KT Perlakuan

=0.033
_ JKUlangan _ 0,023
db.Ulangan 2

KT Ulangan

= 0.011

JK Galat _ 0,096

KT Galat = db.Galat 6

=0.016

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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= 2033 _ 5 099

" 0,016

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

=22 =0,721

" 0,016

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.100 | 0.033 | 2.099 | 4.757 | 9.780

Ulangan 2 0.023 | 0.011 | 0.721 | 5.143 | 10.925
Galat 6 0.096 | 0.016
Total 11 0.219

Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji

organoleptik karakteristik aroma bakso daging puyuh.
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Lampiran 7. Analisis Karakteristik Rasa
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.7 3.7 35 35
2 3.7 3.7 3.8 3.4
3 3.8 3.7 3.8 3.7
Total 11.2 11.1 11.0 10.6
Rata-Rata 3.7 3.7 3.7 3.5
sd 0.1 0.0 0.2 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &7
Ix]
_(43,9)?
T 4x3
_1929,431
12
=160, 7859

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij? — Fk

=(3,7)%2+ (3,7)%2 + (3,5)% + (3.5)2 + (3,7)2 + (3,7)% + (3,8)?
+ (3,4)? + (3,8)% + (3,7)%? + (3,8)2 + (3.7)®> — 160,7859

= (13,4444) + (13,4444) + (12,25) + (12,25) + (13,9378)
+ (13,9378) + (14,1272) + (11,7878) + (14,44) + (13,4444)
+ (14,1878) + (13,69) — 160, 7859

= 160,9417 — 160, 7859= 0,156

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = ) — Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?) 3

] FK
11,2)2 + (11,1)2 + (11,0)% + (10,6)?

_(a12)? + A1,1)% + (11,0)% + ( )))_145’836
482,5359

= —3—— —160,7859

= 160,845 — 160, 7859

=0,059
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Jumlah Kuadrat Ulangan
2 2 2
_ ((14,3) +(142,7) +(14,9)?) — 160, 7859

— 160, 7859

_ 643,324

= 160,831 — 160, 7859
= 0,045
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

= 0,156- 0,059 —0,045

=0,051
Menghitung ( db)
db Perlakuan =i-1
=4-1)
=3
db Total =(ix j)-1
=(4x3)-1
=12-1
=11
db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2
db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6
_ JKPerlakuan _ 0,059
KT Perlakuan " db.Perlakuan 3
=0.020
_ JKUlangan _ 0,045
KT Ulangan B db.Ulangan T2
= 0.023
KT Galat = JK Galat _ 0,051

db.Galat 6

= 0,009

. KT Perlak
F hitung Perlakuan = ———220
KT Galat
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= 2029 _ 5316

~ 0,009

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

2023 - 2,639

~ 0,009

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.059 | 0.020 | 2316 | 4.757 | 9.780

Ulangan 2 0.045 | 0.023 | 2.639 | 5.143 | 10.925
Galat 6 0.051 | 0.009
Total 11 0.156

Kesimpulan

Penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji

organoleptik karakteristik rasa bakso daging puyuh.
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Lampiran 8. Analisis Hedonik Warna
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.6 3.6 3.9 3.8
2 3.6 3.9 3.8 35
3 3.6 3.9 3.9 3.5
Total 10.8 11.3 11.6 10.8
Rata-Rata 3.6 3.8 3.9 3.6
Sd 0.0 0.2 0.1 0.2
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &°
Ix]
_ (44,6)?
T 4x3
_1986,188
12
= 165.5156

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij? — Fk

= (3,6)%2+ (3,6)% + (3,9)% + (3.8)2 + (3,6)%2 + (3,9)% + (3,8)
+ (3,5)2 + (3,6)% + (3,9)2 + (3,9)2 + (3.5)2 — 165.5156

= (12,96) + (12,721) + (15,21) + (14,44) + (13,201) + (15,21)
+ (14,44) + (12,018) + (12,721) + (14,951) + (15,47)
+ (12,484) — 165.5156

= 160,9417 — 160, 7859= 0,312

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = ) — Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?) 3

] FK
10,8)? + (11,3)? + (11,6) + (10,8)?
= (( )"+ )"+ ( )"+ ( ) )) —165.5156
497,0589
=—3 165.5156
= 165,686 — 165.5156
=0,171
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Jumlah Kuadrat Ulangan
2 2 2
_ ((14,9) +(142,8) +(14,9) )_ 165.5156

—165.5156

_ 662,07

= 165,52 — 165.5156
= 0,001
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=0,312- 0,171 -0,001

=0,140
Menghitung ( db)
db Perlakuan =i-1
=4-1)
=3
db Total =(ix j)-1
=(4x3)-1
=12-1
=11
db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2
db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6
_ JKPerlakuan _ 0,171
KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3
=0.057
_ JKUlangan _ 0,001
KT Ulangan B db.Ulangan T2
= 0.001
KT Galat = JK Galat _ 0,140

db.Galat 6

=0,023

. KT Perlak
F hitung Perlakuan = ———220
KT Galat
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0,057

=——=2435
0,023
. _ KT Ulangan
F hitung Ulangan = KT Al
= 2200 = 0,028
0,023
F F tabel F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01
Perlakuan 3 0.171 | 0.057 | 2.435 4,757 9.780
Ulangan 2 0.001 | 0.001 | 0.028 5.143 10.925
Galat 6 0.140 | 0.023
Total 11 0.312
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji hedonik

warna bakso daging puyuh.
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Lampiran 9. Analisis Hedonik Tekstur
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.6 35 3.8 3.7
2 3.8 3.9 3.9 35
3 3.9 3.8 3.7 3.5
Total 11.3 11.3 114 10.7
Rata-Rata 3.8 3.8 3.8 3.6
Sd 0.1 0.2 0.1 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &7
Ix]
_ (44,7)?
T 4x3
_2001,07
12
= 166.756

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij?2 — Fk

= (3,6)2+ (3,5)% + (3,8)2 + (3.7)2 + (3,8)2 + (3,9)% + (3,9)*
+(3,5)%+ (3,9)2 + (3,8)% + (3,7)% + (3.5)% — 166,756

= (13,2011) + (12,4844) + (14,1878) + (13,4444) + (14,6944)
+ (15,21) + (15,21) + (12,4844) + (14,9511) + (14,6944)

+ (13,9378) + (12,4844) — 166,756
= 160,9417 — 166,756= 0,229

Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = )

Yi?
r

—Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?) 3

FK

J
_((11,3)2+ (11,3)2 + (11,4)% + (10,7)%))

505,547

=0,093

— 166,756
= 166,849 — 166,756
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_ ((14,6)2+(15,2)2+(15,0)?)
2

— 166,756

— 166,756

_ 667,189

= 166,849 — 166,756
= 0,041
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=0,229- 0,093 -0,041

= 0,094
Menghitung ( db)
db Perlakuan =i-1
=4-1)
=3
db Total =(ix j)-1
=(4x3)-1
=12-1
=11
db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2
db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6
_ JKPerlakuan _ 0,093
KT Perlakuan " db.Perlakuan 3
=0.031
_ JKUlangan _ 0,041
KT Ulangan B db.Ulangan )
= 0.021
_ JKGalat _ 0,094
KT Galat = db.Galat 6
= 0,016

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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= 2081 _ 1972

" 0,016

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

=2021_ 1314

" 0,016

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.093 | 0.031 | 1.972 | 4.757 | 9.780

Ulangan 2 0.041 | 0.021 | 1.314 | 5.143 | 10.925
Galat 6 0.094 | 0.016
Total 11 0.229

Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji hedonik

tekstur bakso daging puyuh.
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Lampiran 10. Analisis Hedonik Aroma
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.7 3.7 3.6 35
2 35 3.7 35 35
3 3.8 3.7 35 3.6
Total 11.0 11.1 10.6 105
Rata-Rata 3.7 3.7 3.5 3.5
Sd 0.2 0.0 0.1 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &°
Ix]
_(43,2)?
T 4x3
_1869,12
12
= 155,76

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij?2 — Fk

=(3,7)%+ (3,7)> + (3,6)2 + (3.5)> + (3,5)2 + (3,7)%> + (3,5)*
+(3,5)%+ (3,8)% + (3,7)* + (3,5)? + (3.6)> — 155,76

= (13,4444) + (13,4444) + (12,96) + (12,0178) + (12,4844)
+ (13,69) + (12,4844) + (12,0178) + (14,6944) + (13,69)
+ (12,25) + (12,7211) — 155,7

= 155,899 — 155,76= 0,139

Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = )

Yi?
r

—Fk

_(Y0)? + (Y1)? + (Y2)* + (Y3)?)

J

—FK

_ (11?2 + (11,1)2 + (10,6)% + (10,5)%))
B 3
— 155,76

467,523

= 155,841 — 155,76

=0,027
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Jumlah Kuadrat Ulangan
_ ((144)2%+(14,2)?+(14,6)?)
2

— 155,76

— 1155,76

_ 623,108

= 155,777 — 155,76
=0,017
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=0,139- 0,081 -0,017

=0,041
Menghitung ( db)
db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3
db Total =(ix j)—1
=4x3)-1
=12-1
=11
db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2
db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6
_ JKPerlakuan _ 0,081
KT Perlakuan " db.Perlakuan 3
=0.027
_ JKUlangan _ 0,017
KT Ulangan B db.Ulangan )
= 0.008
_ JKGalat _ 0,041
KT Galat = db.Galat 6
=0,007

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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= 2027 _ 3 959

~ 0,007

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

_ 0,008
0,007

=1,235

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.081 | 0.027 | 3.959 | 4.757 | 9.780
Ulangan 2 0.017 | 0.008 | 1.235 | 5.143 | 10.925

Galat 6 0.041 | 0.007
Total 11 0.139
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji hedonik

aroma bakso daging puyuh.
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Lampiran 11. Analisis Hedonik Rasa
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Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 3.7 3.9 3.7 3.7
2 3.7 3.7 3.9 3.4
3 3.9 3.9 3.9 3.6
Total 114 115 115 10.6
Rata-Rata 3.8 3.8 3.8 3.5
Sd 0.1 0.1 0.1 0.2
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &°
Ix]
_(451)2
T 4x3
— 2031
T2
= 169,25

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij?2 — Fk

= 3,72+ 3,92+ (3,7 + (3.7)? + (3,7)% + (3,7)* + (3,9)*
+(3,4)% + (3,9)2 + (3,9)% + (3,9)2 + (3.6)% — 169,25

= (13,69) + (15,4711) + (13,9378) + (13,4444) + (13,9378)
+(13,9378) + (15,21) + (11,3344) + (15,4711) + (14,9511)
+(15,21) + (12,96) — 169,25

= 169,556 — 169,25= 0,305

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = Y - Fk

B (Y0)? + (Y1) + (Y2)% + (Y3)?) 3

] FK
11,4)? + (11,5) + (11,5)% + (10,6)?

_(a19?+ (115 3( )+ ( )))_169’25
508,304

= — 169,25

= 169,435 — 169,25

=0,184

Jumlah Kuadrat Ulangan
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2 2 2
_ ((15,0) +(142,7) +(153)?) 169,25

— 169,25

_ 677,162

= 169,435 - 169,25
= 0,040
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

= 0,305- 0,184 -0,040

=0,081

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 0,184

KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3

=0.061
_ JKUlangan _ 0,040

KT Ulangan B db.Ulangan T2

= 0.020

JK Galat _ 0,081

KT Galat = db.Galat 6

=0,013

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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= 2% = 4,579

"~ 0,013

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

= 2029 _ 1 497

~ 0,013

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.184 | 0.061 | 4579 | 4.757 | 9.780
Ulangan 2 0.040 | 0.020 | 1.497 | 5.143 | 10.925

Galat 6 0.081 | 0.013
Total 11 0.305
Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji hedonik

rasa bakso daging puyuh.
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Lampiran 12. Analisis Penerimaan

pP3

p2

pl

pO

ulangan
panelis

10
11
12
13

14
15
16
17
18
19
20
21

22

23

24
25

26
27

Yy



Perlakuan PO P1 P2 P3
Ulangan
1 4.0 4.0 3.9 3.9
2 4.0 3.9 4.0 3.9
3 4.0 4.0 3.9 3.8
Total 12.0 11.9 11.8 11.6
Rata-Rata 4.0 4.0 3.9 3.9
Sd 0.0 0.1 0.0 0.1
Faktor koreksi (fk)
2
FK = &7
Ix]
_ (47,3)?
T 4x3
_ 22373
To12
= 186,44

Jumlah Kuadrat Total (JKT) = YYij?2 — Fk

= (4,002 + (4,0)%2 + (3,9)2 + (3,9)% + (4,0)2 + (3,9)? + (4,0)
+(3,9)% + (4,0)2 + (4,0)% + (3,9)% + (3,8)% — 186,44

= (15,734) + (16) + (13,9378) + (13,4444) + (13,9378)
+(13,9378) + (15,21) + (11,3344) + (15,4711) + (14,9511)
+(15,21) + (12,96) — 169,25

= 169,556 — 169,25= 186,44

Yi?
Jumlah Kuadrat Perlakuan (JKP) = Y - Fk

B (Y0)? + (Y1) + (Y2)% + (Y3)?) 3

] FK
15,8)2 + (15,8)% + (15,8)2 + (47,3)?

:(( )° + (15,8) 3( )+ ( )))—186,44
186,50

= — 186,44

= 186,50 — 186,44

=0,042

Jumlah Kuadrat Ulangan
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2 2 2
_ ((15,8) +(152,8) +(158)?) 186,44

— 186,44

_ 186,483

= 186,483 — 186,44
= 0,000
Jumlah Kuadrat Galat = JK Total - JK Perlakuan — JK Ulangan

=0,021- 0,063 -0,042

= 0,000

Menghitung ( db)

db Perlakuan =i-1
=(4-1)
=3

db Total =(ix j)—1
=(4x3)-1
=12-1
=11

db Ulangan =(j-1)
=3-1
=2

db Galat = db. Total — db. Perlakuan — db. Ulangan
=11-3-2
=6

_ JKPerlakuan _ 0,042

KT Perlakuan ~ db.Perlakuan 3

=0,014
_ JKUlangan _ 0,000

KT Ulangan B db.Ulangan T2

= 0.000

JK Galat _ 0,021

KT Galat = db.Galat 6

= 0,003

KT Perlakuan

F hitung Perlakuan = T Galat
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= 222 = 4,027

~ 0,003

KT Ulangan

F hitung Ulangan ~ TKTGalat

_0.014 _

——=0.000

~ 0,003

F F tabel | F tabel
SK db JK KT hitung 0.05 0.01

Perlakuan 3 0.042 | 0.014 | 4.027 | 4.757 | 9.780

Ulangan 2 0.000 | 0.000 | 0.000 | 5.143 | 10.925
Galat 6 0.021 | 0.003
Total 11 0.063

Kesimpulan

penambahan ekstrak kulit buah naga tidak berpengaruh nyata terhadap uji penerimaan

bakso daging puyuh.
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Lampiran 13. Gambar Penelitian

Daging puyuh beku yang sudah ditimbang dan dikemas
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Proses pencampuran dan penggilingan bahan baku bakso

Proses pencetakan bakso

G |
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Proses pemasakan bakso

Hasil bakso sesuai perlakuan
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Proses penilaian oleh panelis
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